
AFHaaLFOLDER

Lekedorpstraat 50  -  8600 Diksmuide-Leke
Tel. 051/50 17 40 - Fax 051/50 17 50

info@termolen.be - www.termolen.be

Elke vrijdagavond een gastronomisch menu in 
“Hof ter Molen”

Praktische informatie:

-	 we vragen geen voorschot, enkel een waarborg  
voor de in gebruik genomen schotels

-	 gelieve ten laatste op woensdag uw bestellingen door 
te geven voor het volgend weekend      

-	 alle gerechten dienen zelf afgehaald te worden

-	 dinsdagnamiddag, woensdag en zondagnamiddag 
gesloten

-	 deze lijst vervangt alle vorige 

-	 Aan de hand van deze folder kunt u uw feestmaal samenstellen.

-	 Al onze gerechten worden in onze keuken, met de beste grond-
stoffen en onze grootste zorg voor u bereid.

-	 Voor alle gerechten hebben wij aangepaste wijnen in de winkel.

-	 Voor feesten, vanaf 30 personen, kunt u terecht in onze feestzaal 
	 “Hof ter Molen”
	 Vraag gerust info in de winkel of surf naar www.termolen.be

-	 Met de eindejaarsfeesten zijn er ook altijd enkele menu’s waaruit 
u uw keuze kunt maken.

-	 Hebt u echter zin om zelf te koken, dan vindt u bij ons ook een 
uitgebreid gamma aan vers vlees: (runds-, varkens-, lams- en 
kalfsvlees), gevogelte (kalkoen, kwartels, eend, kip, ...), wild, ...

	 Ook is er een ruime keuze aan huisbereide vleeswaren en een 
uitgebreid kaasassortiment evenals verse groenten en fruit.

-	 Indien u vragen heeft, staan wij u graag te woord met ons advies 
	 Alvast bedankt voor uw interesse !

A A R D A P P E L B E R E I D I N G E N
	 prijs per persoon, indien niet anders vermeld 
Aardappelkroketten. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .‘t stuk  € 0,20
Amandelkroketten. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  ‘t stuk  € 0,20
Verse voorgebakken frietjes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                € 1,00
Pureeaardappel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                          € 1,00
Gegratineerde aardappelen “Dauphinois“. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     € 1,50

T U S S E N D O O R T J E S
	 prijs per persoon, indien niet anders vermeld 
Kaasplank gegarneerd met fruit (als hoofdschotel). . . . . . . . . . . . .             € 10,00
Belegde mini-broodjes (mini-sandwiches, wit, bruin ...) . . . .    ‘t stuk  € 0,75

D E S S E R T S
	 prijs per persoon 
Huisgemaakte chocolademousse. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            € 2,00 
Tiramisu. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                € 2,00 
Crème brulée. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            € 2,00 
Coupe met verse fruitsalade en slagroom. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     € 3,00 
Waaier van exotisch fruit met frambozencoulis. . . . . . . . . . . . . . . . .                 € 5,00 
Gevarieerd dessertbord. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 6,00

G E Z E L L I G  TA F E L E N

	 prijs per persoon 
- 	 Gevarieerde fondue. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 7,50 
- 	 Gevarieerde fondue met groentjes en sausen. . . . . . . . . . . . . . .              € 10,00 
- 	 Gourmet Party (13 stuks vlees) met groenten, sausjes en 
	 verse pannenkoekendeeg. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              € 12,00 
- 	 Steengrill (12 soorten) met groenten en sausjes. . . . . . . . . . . . .            € 11,00 
- 	 Wokschotel “Take a Wok on the wild side” 
	 (4 gerechtjes - min. 4 pers.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            € 15,00

B A R B E C U E S C H O T E L S

- 	 vleescolli 1: 
	 1 worst , 1 brochet , 1 kippenkotelet ,1 speklapje. . . . . . . . . .          € 5,00/pp

- 	 vleescolli 2: 
	 1 steak, 1 lamskotelet, 1 ribbetje, 1 worst, 1 kipkotelet . . . . .     € 8,50/pp 

-	 “Classic“:  
	 4 soorten vlees: kippenkotelet, worstje, brochet en ribbetje
	 groentjes, koude aardappelen, sausen en broodjes 
	 (min. 5 pers.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                         € 9,00 

-	 “Charente“: 
	 5 soorten vlees: 
	 kippenkotelet, worstjes, brochet, biefstuk en lamskotelet 
	 groentjes, koude aardappelen, sausjes en broodjes 
	 (min. 5 pers). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12,50 

-	 “Gebraiseerde beenham“
	 Op lage temperatuur gegaarde beenham met groentjesbuffet, sausjes, 
	 aardappelen en brood 
	 (min. 20 pers.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                       € 10,00 



A P E R I T I E F H A P J E S
	 prijs per stuk, indien niet anders vermeld
Aperitief “MAISON“. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 € 10,00/liter
Assortiment koude belegde toastjes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         € 0,70
Koude lepelhapjes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 0,90
Huisgemaakte garnaal- of kaaskroketjes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      € 0,80 
Hapjes voor de oven:. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 0,80

Gevulde bladerdeegjes, kippenboutje, garnaal- of kaasvideetjes,  
mini pizza, quiche met garnaaltjes, zalm in briquedeeg, 
croque Monsieur met mozarella en serranoham, ciabatta met 
camembert en zongedroogd tomaatje

Gevarieerd aperitiefbord met 7 verschillende koude hapjes. . . . . . .       € 6,50
Tapasschotel met o.a. gamba, olijfjes, ansjovis, chorizo, serranoham, 
tomaatjes (voor 5 pers.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  € 20,00
Oesters “Les Fines de Claires” (per 12 st.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    € 14,00

Aperitief vergeten? Geen probleem, want bij ons kun je ook 
schuimwijn, crémant of champagne verkrijgen !

K O U D E  V O O R G E R E C H T E N
	 prijs per persoon
Tomaat garnaal gegarneerd. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   € 9,00
Parmaham met meloen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    € 9,00
Gegarneerd zalmbord met cocktailsausje. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 9,00
Gerookte eendenborstfilet met knapperig witlof-selderslaatje. . . . .     € 9,00
Carpaccio van rundsfilet met parmesanschilfers en basilicum. . . . .     € 9,00
Gerookte zalm “ extra doux “ met verse toast. . . . . . . . . . . . . . . . . .                  € 9,00
Paupiette van gerookte zalm en tartaar van zalm met appeltjes. . . .    € 9,00
Groot visbord gegarneerd. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 € 10,00 

gerookte zalm, heilbot, paling, forelfilet, makreel, langoustine, 
tomaat garnaal, vispastei en garnituren

Foie gras met uienconfituur en zoete toast . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   € 12,00 
Halve kreeft “Belle-Vue“ (min. 2 pers ). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       € 13,00

S O E P E N
	 prijs per persoon 
Klassieke roomsoepen met aangepaste garnituur :. . . . . . . . . . . . . .              € 1,90

asperges, kervel, witlof, champignon, broccoli, knolselder, 
bloemkool, jonge worteltjes, waterkers, pompoen

Portugese roomsoep (tomaat) met een vleugje porto . . . . . . . . . . . .            € 2,00
Agnes Sorelsoep met gerookte eendenborst. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   € 2,50
Lentesoep met fijne groentjes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              € 3,00
Mosselsoepje met wortel en saffraan. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        € 3,00
Vissoep met Noordzeevis en gegratineerde toast. . . . . . . . . . . . . . .               € 7,00

K O U D E  H O O F D S C H O T E L S  ( v a n a f  4  p e r s . )
	 prijs per persoon 
Breugelplank “ouderwetsch”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              € 10,00

Alles van ’t varkentje huisbereid met smout en garnituren
Gevarieerde vleesschotel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 € 11,00

gerookte en gekookte ham, rosbief, varkensfilet, kippenboutje, paté, 
kippenwit, salami, gevuld eitje, groentjes, fruit en garnituren

Vlees - en visschotel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                     € 16,00
Parma en gekookte ham, rosbief, varkensfilet, kippenboutje, paté, 
tomaat garnaal, gerookte zalm en heilbot, forel- en makreelfilet, 
gerookte paling, gamba, vissalade, gevulde eitjes, groentjes, 
fruit en garnituren

Vlees - en visbuffet. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                      € 19,00
Parma en gekookte ham, rosbief, varkensfilet, kippenboutje, paté, 
tomaat garnaal, gerookte zalm en heilbot, forel- en makreelfilet, 
gerookte paling, langoustine, gestoomde zalm, forel, vissalade, 
gevulde eitjes, groentjes, fruit en garnituren

Visbuffet “Neptunus“. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    € 18,00
Tomaat garnaal, gerookte zalm en heilbot, forel- en makreelfilet, 
gerookte paling, langoustine, gestoomde zalm, forel, vissalade, 
gevulde eitjes, groentjes en garnituren

Kinderbuffet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            € 6,00
Plopworst, salami, kippenboutje, gevuld eitje, groenten, 
fruit en garnituren

Tomaat garnaal extra . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                     € 3,00
Tongrolletjes in chaud froidsaus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             € 4,00
Halve Canadese kreeft extra (500 gram) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     € 11,50 

Bij alle buffetten zijn aardappelen, groenten, aangepaste 
garnituren en sausjes in de prijs begrepen.

W A R M E  V O O R -  E N  V I S G E R E C H T E N
	 prijs per persoon, indien niet anders vermeld
Huisgemaakte kaaskroket. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            ‘t stuk € 1,50
Huisgemaakte garnaalkroket . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         ‘t stuk € 2,50 
Noorse zalm in Chablissaus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                € 9,00

mascarpone - prei - chablissaus - gegratineerd
St. Jakobsvruchten. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                      € 10,00

rijst met fijne groentjes - saffraansausje
Scampi’s “Sportif” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                       € 9,00

julienne van groentjes - tomatenroomsausje
Mariage van tong en scampi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               € 9,00

griekse pasta - groene asperges - fijne kruidenroom
Gevulde tongfilet. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                         € 9,00

stoofsel van mangetout - sausje van citroentijm
Tongfilets “classique”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                     € 9,00

bedje van prei - Chablissaus
Tongfilet “du chef” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                       € 9,00

garnalen -  tomatenblokjes - nantuasaus
Vispannetje. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                             € 9,00

tong - scampi - zalm - kabeljauw - St. Jacobsvruchten - garnalen. . . .   
Kikkerbilletjes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                           € 9,50

in lookboter - of “Provençale“- of  in de room
Staartvis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                              € 10,00

stoofpotje seizoensgroenten - langoustinejus
Rivierpaling. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            € 10,00 

in de room of “Provencale” 

Wenst u deze voorgerechten als hoofdgerecht, dan betaalt u een 
supplement van 5,00 € per persoon

We hebben voor U ook een uitgebreide keuze aan witte wijnen! 

W A R M E  H O O F D S C H O T E L S
	 Minimum 2 personen
	 prijs per persoon 
Kalkoenfilet “Hawaiënne“ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 € 9,00

ananas - perziken - druiven
Kalkoenfilet “suprême“. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    € 9,00 

spektaartjes - mixed sla - preiroomsausje
Zuiderse orloff van kalkoen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 9,50

stoofpotje van groentjes - kaassausje

Tournedos van kalkoen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    € 9,50
garnituur van seizoensgroentjes - groene pepersaus

Gebakken kippenfilet. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 9,50
gebakken appeltjes - mixed sla - kerrieroomsaus

Parelhoenfilet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                           € 9,50
peertjes in rode wijn - gekarameliseerde appeltjes - sausje van 
calvados en druifjes

Medaillon van parelhoenborst . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             € 13,00 
stoofpotje van seizoensgroentjes - kruidensausje - gandaham   

Kwartels  (3 stuks). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 10,00
groenten - sausje muskaatdruiven

Varkensfilet “Archiduc“. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    € 9,50
spektaartjes - mixed sla - champignonroomsaus 

Varkensgebraad “Orloff“. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   € 9,50
groententaartje - mixed sla - kaassausje

Varkensgebraad “Grand-Mère“ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             € 9,50
peertjes met bosbessen - sausje van champignons, 
zilveruitjes, speklardons 

Gebraiseerde ham . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                       € 9,50 
gevulde peertjes - gekarameliseerde appeltjes - sausje van kriekbier

Ardennergebraad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                       € 10,00
gevulde peertjes - roomsausje van fijne groentjes

Varkenshaasje Parmaham. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 € 11,00
garnituur van seizoensgroentjes

Kalfsvlees “Archiduc“. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    € 13,00 
spektaartjes - mixed sla - champignonroomsaus

Ossentong. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                              € 9,50
verse champignons - Madeirasaus

Eendenborst Grand-Marnier. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               € 11,00
partjes mandarijn - gevulde baby-peertjes - mixed sla

Eendenborst frambozen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  € 11,00  
geflambeerde appeltjes - gevulde baby-peertjes - honingsausje

Rug van jong konijn. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    € 11,00 €
garnituur van seizoensgroentjes - mosterdsaus

Hazenrug (seizoen) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                      € 14,00
gebakken witlof - geglaceerde appeltjes - baby-peertje 
rode wijn - pepersaus

Filet van hertenkalf (seizoen) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              € 14,00
stoofpotje van wintergroenten - wildsaus

Struisvogelfilet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                         € 13,00
garnituur van seizoensgroentjes - groene pepersaus. . . . . . . . . . . . . .             

Lamsfilet. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                              € 14,00
garnituur van seizoensgroentjes - tijmsausje


