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€ 1,95

€ 1,50

€ 1,50

€ 1,50

€ 1,50

€ 1,50

€ 1,50

€ 1,50

€ 1,50

€ 1,50

€ 9,00

€ 13,50

€ 30,00

€ 30,00

€ 48.85

€ 13,80

€ 13,80

20 min. in oven op 180
°C,

   superlekker
    en makkelijk!

coppa



€ 14,50

€ 14,50

€ 14,50

€ 14,50

€ 14,50

€ 14,50

€ 16,50

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,50

€ 4,00

VG  € 12,00

€ 1,50/st.

€ 13,00

€ 13,00

€ 14,50

€ 14,50

leuk en
lekker hapje!

HG  € 20,00
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Warme voorgerechten  p.p.

Huisgemaakte kaaskroketten  € 2,00/st.
emmental - gruyére - parmesan

Garnaalkroketten met pankokorstje  € 3,50/st.

Noorse zalm  € 10,50
gegratineerd met prei, currysaus

Scampi “Sportif” jonge groentjes  € 10,50
(6 st. voorgerecht, 12 st. hoofdgerecht)

Vispannetje  € 10,50
kabeljauw, tong, zalm, scampi coquille,  
zeewolf, grijze garnaal

Open ravioli  € 10,50
Zeeuwse mosseltjes, artisjok

Pieterman  € 10,50
jonge prei, jus van strandkrab, beukzwam

Heekfilet  € 10,50
risotto, jus van champignon

Tongfilets “Classique”  € 10,50
prei, witte wijnsausje

Tongfilets “Du Chef”  € 10,50
tomaat, nantuasaus

Mariage van tong en scampi  € 11,50
griekse pasta, groene asperges

Kikkerbilletjes  € 11,00
gebakken of in de look

Lotte - groentjes  € 11,50
jus van schaaldieren

Sint Jacobsnootjes  € 11,50
julienne van groentjes, sausje met Cava

Rivierpaling in de room  € 15,00

Al deze voorgerechten kunnen ook als hoofd-
gerecht besteld worden : 6,50 / supplement pp
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Koude voorgerechten  p.p.

Italiaanse ham  € 10,00
Franse cavaillon, groen slaatje

Carpaccio van rund  € 10,00
oude parmesan, rucolla 

Vitello tonato  € 10,00
kalsvlees, tonijncréme, kappertjes

Gerookte zalm “ extra doux”  € 10,00
verse toast, klassieke garnituur

Tartaar van Noorse zalm  € 10,00
appel, groenekruidenmayonaise, quinoa

Burrata  € 11,00
grijze garnaal, gemarineerde tomaatjes

Foie gras  € 13,00
uienconfituur, zoete toast

Halve kreeft “belle vue” (per 2 personen)  € 17,00

 
 

Soepen   p.p. 

Klassieke roomsoepen  € 3,00
Asperges, Tomaat met balletjes, Pompoen, Broccoli, 
Witlof, Kervel

Agnes Sorel  € 3,00
kippensoep met gerookte eendenborst,  
beukzwam

Thaise kippensoep  € 4,00
kokosmelk, rode curry

Consommé met fijne groentjes  € 3,50

Bouillabaise  € 10,50
met véél lekkere noordzeevis, gegratineerde toast

Vegetarisch  p.p.

Bitterballetjes van saffraanrisotto  € 1,25

Creatie rond bloemkool ● hazelnoot ● witlof en rode biet (koud voorgerecht)  € 10,00

Torentje van aubergine ● pecorino en tomaat (warm voorgerecht)  € 10,00

Gevulde courgette met cous-cous parmesan ● tomaat ● olijf (hoofdgerecht)  € 12,00

Groentenlasagna (hoofdgerecht)  € 10,00

Vegan ceviche  € 10,00

Italiaanse linzensalade  € 10,00

€ 2,85/st.

€ 4,50/st.

€ 14,50

€ 14,50

€ 14,50

Al deze gerechten ku
nnen ook als

hoofdgerecht bestel
d worden:

€ 7,00 supplement 
p.p.

€ 14,50

€ 14,50

€ 16,00

€ 15,50

€ 16,00

€ 18,00

€ 19,00
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Hoofdgerechten p.p.

Kalkoenfilet “Hawaiënne”  € 12,50
roomsausje met druifjes, fruitgarnituur

Kalkoenfilet “Suprême”  € 12,50
preiroomsaus, spektaartjes, mixed sla

Zuiderse orloff van kalkoen  € 13,50
serranoham, mozarella, stoofpotje van seizoensgroentjes

Tournedos van kalkoen  € 13,50
groene pepersaus, seizoensgroentjes

Filet van hoevekip  € 12,50
currysaus, geflambeerde appeltjes, mixed sla

Filet van franse parelhoen  € 14,00
calvadosroomsaus, geflambeerde appeltjes,  
gevulde peertjes

Medaillon van parelhoen  € 17,00
Italiaanse ham, roomsaus met cognac stoofpotje  
van seizoensgroentjes

Kwartels (3stuks)  € 18,00
roomsaus met druifjes, seizoensgroentjes

Varkensfilet “Archiduc”  € 13,00
champignonsaus, spektaartjes, mixed sla

Varkensgebraad“Ardenner”   € 13,00
peertje met bosbessen

Varkensgebraad “Orloff”  € 13,00
kaassaus|spektaartjes, mixed sla

Varkensgebraad “Grand-Mére”  € 13,00
saus met champignons zilverui en gerookt spek,  
gevulde peertjes

Gebraiseerde ham roomsaus  € 13,00
met kriek gevulde peertjes en geflambeerde appeltjes

Pluma van Duroc  € 13,50
bordelaise, seizoensgroentjes

Varkenshaasje parmaham, seizoensgroentjes  € 15,00

Ossentong “Madeira”, champignons  € 13,00

Eendenborst “Grand Marnier”  € 15,00
roomsausje met grand-marnier, gevulde peertjes  
geflambeerde appeltjes

Eendenborst “Framboise”  € 15,00
zoet zure jus met framboos en honing,  
gevulde peertjes, geflambeerde appeltjes

Rug van jong konijn  € 16,00
mosterdsaus, stoofpotje van wintergroentjes

Filet van haas  € 18,00
ragout met knolselder, wildjus stoofpotje van  
wintergroentjes

Lamsfilet  €18,50
jus met tijm, seizoensgroentjes

Filet van hertenkalf  € 19,50
wildjus, stoofpotje van wintergroentjes

Kalf Archiduc  € 19,50
champignons, preitaartje, mixed sla

Alle koude hoofdschotels zijn woorzien van
aardappelen en koude sausjes.

€ 19,00

€ 20,00

€ 26,50

€ 30,50

€ 28,75

€ 11,50

€ 35,00



€ 17,50

€ 17,50

€ 18,50

€ 18,50

€ 17,50

€ 19,00

€ 22,00

€ 24,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,50

€ 20,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 23,50

€ 24,50

€ 24,50

Al deze hoofdgerechten dienen minimum per
2 personen te worden besteld.

24u/24u,7 op 7verse gerechten uitonze food-automaatnet naast de deur



€ 15,50                € 16,50

€ 15,50                € 16,50

€ 12,00/kg (vlees alleen) 

€ 23,00/kg (vlees alleen) 



€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 14,00/liter 

€ 14,00/liter 

€ 14,00/liter 

€ 12,65

€ 12,65

€ 12,65

€ 15,00

€ 5,75

makkelijk warm af te halen voor een
groep, of eenvoudig zelf op te warmen



€ 15,00

€ 18,50

€ 9,20

€ 12,65

€ 13,25

+€ 4,00

€ 18,95

€ 18,45

€ 22,50

€ 23,50



€ 0,46/stuk

€ 3,45 p.p.

€ 2,00 p.p.

€ 3,45 p.p.

€ 4,00 p.p.

€ 18,00

€ 17,50 p.p.

€ 1,30/st.

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 10,00



Slagerij & Traiteur
Lappersfortstraat 6,  
8600 Leke

Feestzaal & Restaurant
Kruiskalsijdestraat 7,  
8600 Leke

info@termolen.be
051 50 17 40
www.termolen.be


